
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Seit 2007 verbinden wir hier, im ältesten Teil 

des Rittergutes, den Charme der historischen 

Gebäude mit moderner Lebensart. Die Sehn-

sucht nach dem authentischen Thüringer Land- 

leben macht diesen Ort so einladend für 

kulinarische Ausflüge. 

 

In unserem gemütlichen Wirtshaus, dem groß- 

zügigen Rittersaal oder dem edlen Barocksaal 

finden Sie den richtigen Rahmen für mittel-

alterliche Gelage, Hochzeiten und Firmenevents. 

 

Die abgeschiedene, ruhige Lage – fernab von 

jeglichem Verkehr und der große, begrünte 

Innenhof ermöglichen Ihnen ungezwungene 

Feiern mit viel Freiraum für Alt und Jung. 

 

Lassen Sie sich am Kaminfeuer verwöhnen 

mit dem Besten aus Wald und Flur – wie bei 

Muttern. Wir wünschen Ihnen einen entspannten 

Aufenthalt! 

Ihre Familie Schwarzer samt Gefolge 



 

HISTORISCHE GEMÄUER. MODERNER LEBENSSTIL. ECHTE 

LANDLIEBE. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Die Historie des Rittergutes reicht bis in das 

12. Jahrhundert zurück und erzählt von tapferen 

Rittern, reichem Adel und fleißigen Mägden. 

Viele Jahrhunderte war es im Besitz der Herren 

von Brandenstein, welche im Orlatal weit ver-

breitet waren.  

 

Im 18. Jahrhundert erwarb der Graf von Hoym 

das Rittergut Positz. Sein Onkel war der erste 

Mann der späteren Gräfin Cosel und am Hofe 

von August dem Starken Finanzminister. Die 

letzten adeligen Besitzer, vom Geschlecht 

Hohenlohe-Oehringen, verließen 1945 das 

Rittergut Positz. 

 

In den frühen Jahren der DDR wurde Positz 

ein Staatsgut und durchaus sinnvoll verwaltet. 

Ab 1979 war es jedoch unbewohnt und maß-

geblich dem Verfall preisgegeben, z.B. diente 

es als Übungsobjekt für die »Kampfgruppen« 

und die Freiwillige Feuerwehr. 

Ab 1989 wurde die Anlage von der Treuhand 

verwaltet und die herrenlosen Gebäude weiter 

geschädigt, so wurden z.B. Türen, Fenster,  

Balken und Dachziegel entwendet und Haus-

müll auf dem Grundstück entsorgt. 1995 galt 

das Denkmal als unrettbar. 

 

Eher zufällig entdeckten wir, Familie Schwarzer, 

zu diesem Zeitpunkt dieses zwar sehr marode 

aber dennoch unverfälschte Anwesen. Durch 

die einmalige Lage, eingebettet zwischen Wiesen 

und Wäldern, und von der »Ruinenromantik« 

beeindruckt, begannen wir 1997 als neue Eigen- 

tümer mit der Sanierung des Rittergutes. 

 

Anfangs von vielen belächelt oder bemitleidet, 

ist es uns doch nach vielen Jahren gelungen, 

diesen idyllischen Ort wieder mit Leben zu 

füllen. 

 

 



 

 

HIPOCRAS  5,00 
Ein geheimnisvoller Würzwein aus dem Mittelalter, nach einer verborgenen 

Rezeptur zubereitet. 

 

 

POSITZER APERITIVO  7,50 
Ein wahrhaft königlicher Trunk, erschaffen aus erlesensten Früchten  

der Positzer Streuobtswiesen und edlen Spirituosen.  

Ein goldener Schluck von purer Raffinesse. 

Für den alkoholfreien Genuss 

 

 

HAUSLIMONADE  5,50 
Entdecken Sie die saisonalen Sorten, die aus den saftigen Früchten unseres 

Obstgartens gewonnen werden. 

 

 

HAUSGEMACHTE SÄFTE  3,80 
Fruchtige Vielfalt von der Streuobstwiese, handverlesen und ohne Zusätze. 

Genießen Sie die Reinheit und Frische der Natur. 

 

 



 

 

 

   GRIEBENSCHMALZ VOM WILDSCHWEIN  7,50 
Wildschwein | Apfel | Zwiebel | frisches Brot 

 

 

 

   MARONENSCHAUMSÜPPCHENVEGETARISCH  7,90 
Crostini | geröstete Maronen 

 

 

 

KLEINER WINTERLICHER BLATTSALAT VEGAN  6,90 
karamellisierte Sonnenblumenkerne | eingelegtes Gemüse |  

Cranberry-Dressing 

 

      wahlweise mit 

     GEBEIZTER LACHSFORELLE    5,90  

     ZIEGENKÄSE      3,90  

 

 

WUSSTEN SIE …  

 

DASS WIR UNSER WILD FRISCH VON 

REGIONALEN JÄGERN, DIREKT AUS DEN 

HEIMISCHEN WÄLDERN BEZIEHEN? 
 
 

 



 

 

KNUSPRIGE ENTENKEULE  24,90  
Thüringer Klöße | Quittenrotkohl |  

Orangensoße 

 

 

 

HAUSGEMACHTE SEMMELKNÖDELVEGETARISCH  17,50  
cremiger Waldpilzrahm | gerösteter Rosenkohl |  

Walnusscrumble 

 

 

 

GESCHMORTES OCHSENBÄCKCHEN  26,00 
Portweinsoße | glacierte Karotten |  

Kartoffel-Selleriepürre 

 

 

 

HEIMISCHER HIRSCHBRATEN  24,90  
Waldpilzsoße | Rahmwirsing |  

Thüringer Klöße 

 

 

 

GEBRATENES LACHSFORELLENFILET  22,90  
Cranberries | Nussbutterschaum | Kürbiskernöl | 

Kartoffel-Kürbissalat 

 

 

 

DINKELFLADEN VEGAN  16,40  
Veta | Birne | Pesto | Cranberries |  

gebackener Kürbis 



 

ARMER RITTER - PARFAIT  7,90  
gratiniertes Vanilleparfait | Zimtbiskuit |  

Pflaumenröster aus dem Gutsgarten 

 

 

 

LEBKUCHENMOUSSE  7,50  
Bratapfelragout | Vanillesoße |  

Crumble  

 

    

 

 

 

  

DIE PERFEKTE KOMBINATION ZUM DESSERT… 

 

ESPRESSO | CAPPUCCINO 

KOLUMBIANISCHE & BRASILIANISCHE BOHNEN, 

VON MORRIS IN THÜRINGEN GERÖSTET  

 

 



 

Mit dem Erlös des Tafelwassers unterstützen wir, gemeinsam mit  

der Organisation »Wasser für Wasser«, den örtlichen Wasserzugang,  

fördern die Berufsausbildung & Siedlungshygiene in Afrika. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 

 

TAFELWASSER 0,30 L – 2,00  

spritzig, medium und still 

 

BAD BRAMBACHER 0,30 L – 3,00  

Cola, Zitronenlimonade, Orangenlimonade 

 

THÜRINGER WALDQUELL 0,30 L – 3,00  

Tonic, Ginger Ale 

 

SÄFTE VON BAUER 0,30 L – 3,50  

Orangensaft, Apfelsaft, Bananensaft,  

Kirschsaft, Johannisbeernektar   

 

HAUSLIMONADE 0,30 L – 5,50  

mit Früchten aus dem Bauerngarten  

 

HAUSGEMACHTE SÄFTE 0,30 L – 3,80  

saisonale Sorten | naturbelassen |  

aus Früchten von der Streuobstwiese  

  

HEISSGETRÄNKE 

 

HIPOCRAS 5,00  

mittelalterlicher Würzwein nach geheimer  

Rezeptur, heiß oder kalt zu genießen 

 

RONNEFELDT TEE 3,80  

edle Bioauswahl, verschiedene Sorten 

 

HEISSE SCHOKOLADE 4,50            

 

TASSE KAFFEE 2,50  

POTT KAFFEE 3,50  

ESPRESSO, EINFACH 2,00  

ESPRESSO MACCHIATO 2,50  

ESPRESSO, DOPPELT 3,00  

CAPPUCCINO 3,50  

MILCHKAFFEE 3,80  

LATTE MACCHIATO 3,80  

 

 

DESTILLIERTES 
 

KRÄUTER 2 CL – 4,50 | 4 CL – 9,00  

Heimatlikör aus Weimar 

 

GRAPPA 2 CL – 3,50 | 4 CL – 7,00  

Franciacorta Barricata, Thüringer Tresterbrand  

 
OBSTBRÄNDE 2 CL – 3,00 | 4 CL – 6,00  

Birne, Apfel–Birne, Haselnuss 

 

VIKTORS EMPFEHLUNG  

 

POSITZER QUITTENLIKÖR  

HERGESTELLT AUS ERLESENEN POSITZER 

FRÜCHTEN UND 10 JAHRE ALTEM BARBADOS 

RUM. EINE EXQUISITE KOMBINATION. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

HOPFEN, GERSTE & MALZ 

 

RITTERBIER 0,30 L – 3,50 | 0,40 L – 4,50  

vom Fass | das »Bernsteinfarbene«  

aus Ehringsdorf, vollmundig und kräftig 

 

SAALFELDER 0,30 L – 3,50 | 0,40 L – 4,50  

vom Fass | regionales Premium Pils,  

goldgelb mit feiner Hopfenaromatik 

 

COLABIER ODER RADLER   

0,30 L – 3,00 € | 0,40 L – 4,50  

 

MAISEL′S HEFEWEIZEN 0,50 L – 4,50  

auch alkoholfrei 

 

JEVER FUN 0,50 L – 4,50  

alkoholfrei 

 

COLA– ODER BANANENWEIZEN  

0,50 L – 4,50  

 

 

OFFENE WEINE JE 0,20 L 

 

WEISSWEINE 
 

GRÜNER SILVANER TROCKEN 7,00  

DQ Rheinhessen, Weingut Louis Guntrum 

 

WEIßBURGUNDER TROCKEN 7,50  

DQ Saale-Unstrut, Weingut Thürkind 

 

RIESLING FEINHERB 7,00  

DQ Mosel, Weingut Thanisch 

 

WEISSWEINSCHORLE 5,50  

 

ROSÉWEINE 
 

SCHILLERWEIN TROCKEN 6,50  

DQ Württemberg,  

Weingärtner Cleebronn-Güglingen eG 

 

ROTWEINE 
 

CUVÉE »LE CIEL« TROCKEN 6,50  

Frankreich, Laguedoc, Pays d'Oc 

 

CABERNET-MERLOT »OPTIMO«  

FEINHERB 7,50  

Spanien, Bodegas Alconde 

 

DORNFELDER HALBTROCKEN 6,50  

DQ Rheinhessen,  

Winzergenossenschaft Westhofen 

 

 

MIXGETRÄNKE JE 7,50  

 

GIN TONIC 

APEROL SPRITZ 

ROSATO SPRITZ  

BEAM COLA 

CAMPARI ORANGE 

CUBA LIBRE 

WILD BERRY LILLET 

HAUSCOCKTAIL 

unsere erfrischende Hauslimonade – 

mit Hochprozentigem verfeinert 

 

 

COCKTAILS JE 8,50  

 

CAIPIRINHA 

PIÑA COLADA 

MOJITO 

RUSSIAN WILD BERRY 

TEQUILA SUNRISE 

FLORIDA 

 



 

 

Entdecken Sie den Geschmack  

von "THAT'S NEISS" zu unseren 

Wildgerichten – ein wahrer 

Genuss für die Sinne. 

 

 

FLASCHENWEINE WEISS JE 0,75 L 

 

 

RIVANER BIO 2020 TROCKEN 29,00  

DQ Rümmelsheim, Weingut Forster  

lebendig | weich | würzig 

 

GRAUBURGUNDER »AVANTGARDE« 2016 TROCKEN 42,00  

DQ Pfalz, Weingut Nett 

geschmeidig | nussig | kraftvoll | elegant 

 

RIESLING »KALKSTEIN« 2021 FEINHERB 39,00  

DQ Rheinhessen, Weingut Manz 

Geschmacksexplosion | feines Süße-Säure Spiel | filigran mit Kalkstein-Kick 

 

CHARDONNAY »GHOST PINES« 2019 TROCKEN 45,00  

Kalifornien Napa Valley, Weingut Louis M. Martini  

cremig | elegante Holznoten| langer Nachhall | moderner Chardonnay  

 

 

FLASCHENWEINE ROT JE 0,75 L 

 

 

»THAT′S NEISS« 2018 TROCKEN 39,00  

DQ Pfalz, Weingut Neiss  

Beerenaromatik | Würze| Kakao | roter Pfeffer | harmonisch| weich  

 

»OLD VINES« GARNACHA 2017 TROCKEN 42,00  

DO Almansa, Weingut Bodegas Piqueras  

reife dunkle Früchte | Tabak | Vanille | Schokolade | vollmundig | saftig | cremig 

 

CHÂTEAU PERAYNE 2016 TROCKEN 35,00  

AOC Bordeaux Supérieur Henri Lüddecke, Weingut Côtes de Bordeaux 

Fruchtfülle | Karamell | Akazie | komplexer Klassiker mit feinen Tanninen 

 

PRIMITIVO DI MANDURIA »SESSANTANNI« 2017 TROCKEN 58,00  

DOP Italien, Weingut San Marzano 

herbe Schokolade | Leder | Zimt   

geschmeidige Frucht | reifes Tannin   

rundum üppig und authentisch | meisterhafter Genussmoment  

aus 60 Jahre alten Reben 


